chero; 'Dffelleria Rizzati di Ferrara con
una nuova tavoletta dal sapore molto
decise, con cioccolato al latte 50%, con
caffa, rosmarine essiccato e caramellato
e poi polverizzato; il Cioccolato di Bru-
Co con la sua originale pralina “Cioc-
c'olio”, con rivestimento esterno di cacao
National Ecuador al 74% e con allinter-
no una morbida ganache di burro di ca-
can, zucchero e una goccia di olio extra-
vergine di oliva Leccino; “La Dolce Vita"
di Danilo Scansetti di Yigevano che pro-
pone un'interessante pralina al "Butta-
fuoco Chinato” e delle “"Confetture di
frutta e cioccolate” (ottima quella ai
lamponi e cioccolato); L'Albere degli
Dei, un marchio di Pasquini Pasticcerie,
che propone, tra le tante cose, degli ot-
timi Pangianduja.

Molto apprezzata & stata la presenza
dei Presidi Internazionali Slow Food:
infatti & stato possibile dequstare e ac-
quistare il Cocoo Nacfonal {Ecuador) e il
Cacao Barlovento (Venezuela), i Caffé
Huehuetenango (Guatemala) e Sierra Ca-
fetalera (Repubblica Dominicana), le
Variglio Mananara (Madagascar) e Chi-
nantla {Messico) e 1 Dattert dell'Oasi di

Siwa (Egitto); la presenza di "Quetzal -
La Bottega Solidale”, nata nel 1995
per promuovere il cioccolato equo e so-
lidale modicano e la presenza del “Labo-
ratorio Don Puglisi” nato per aiutare il
reinserimento e I'autonomia delle mam-
me accolte nella casa Don Puglisi in-
sieme ai loro figli.

La prima giornata della manifestazione si
& conclusa con una cena presso la Sala
delle Essenze della Fattoria Medicea: "Il
cioccolato in punta di forchetta”, un
viaggio goloso tra nuovi sapori ed abbi-
namenti, ideata e preparata da Corra-
do Assenza (Caffeé Sicilia di Noto) con la
collaborazione dello chef Pierangelo
Barontini. La seconda giornata della
manifestazione, inveca, s & conclusa
con una cena presso il ristorante "La Ve-
randa” del Grand Hotel Grotta Giusti: “IL
cioccolatiere in cucina”: Andrea Bian-
chini in collaborazione con lo chef del
Grand Hotel Grotta Giusti Giuseppe Ar-
gentino hanno proposto una cena dove
il cioccolato ha incontrate la cucina di
un famoso albergo.

Arrivederci al prossimo appuntamento
con Cioccolosita 2008,
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indirizzi

Comune di Monsummano Terme
Piazza IV Novembre, 75/H

51015 Monsummano Terme {Pistoia)
Tel. 0572.9550 - Fax 0572.52283
WWW.comune. monsummana-terme.pt.it
info@comune. monsummanc-temme phit

Slow Food
Tel. + 39 348.5078778
www.slowfood.it

La Fattoria Medicea

Via Cesare Battisti, 1253

51015 Monsummano Terme {Pistoia)
Tel. e fax 0RT2.950124
www.fattoriamedicea.it
info@fattoriamedicea.it

Albergo La Residenza del Granduca
Via Cesare Baktisti, 1297

51015 Monsummano Terme {Pistoia)
Tel. e fax 0572.950057
werw.residenzadelgranduca.it
info@residenzadelgranduca.it

Grand Hotel Grotta Giusti Terme
Via Grotta Giusti, 1411

51015 Monsummano Terme

Tel. D572.90771 - Fax 0572.9077200
wynw.grottagiustispa.com
info(@grottagiustispa.com
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